


Хумус з буряковим кремом
Hummus with beetroot cream                     

Севіче з креветок
Shrimp ceviche

Севіче з морського гребінця
Sea scallop ceviche

Тартар з норвезького слабосоленого лосося
Norwegian lightly salted salmon tartare 

Тартар з яловичини 
Beef tartare

Вітелло тоннато
Vitello tonnato

Пате з печінки в глазурі із какао з ягідним кулі
Liver pâté in cocoa glaze with berry coulis

Крафтові сири місцевих виробників з фруктовим конфітюром
Local craft cheeses with fruit confiture

Хлібна корзина з чотирма видами масла:
грибне з трюфелем, лососеве, пеперонато, цитрусове
Bread basket with four types of butter:
mushroom with truffle, salmon, peperonato, citrus

280/50

180

200

250

200/50

160

150/90/15

195/30

150/70

250

490

760

490

520

495

390

450

250

ЗАКУСКИ / STARTERS

САЛАТИ / SALADS

Салат з тунця блюфін під соусом теріякі
Bluefin tuna salad with teriyaki sauce

Салат з креветок та авокадо з горіховою заправкою
Salad with shrimps and avocado with nut dressing

Салат Ростбіф з копченим крем сиром
Roast beef salad with smoked cream cheese

Салат з буратою та маринованою динею
Salad with burata and pickled melon

Салат з карамелізованим козячим сиром
Salad with caramelized goat cheese

Салат з печеного буряка, бринзою
Baked beetroot and fried cheese salad

Салат з сезонних овочів
Seasonal vegetable salad

300/30

225

240

255

200

250

300

590

490

480

430

320

285

250



Іспанський рибний суп
Spanish fish soup

Гуляш з телятини  та паровими кнедлями
Veal goulash and steamed dumplings 

Суп гаспачо 
Gazpacho soup 

Суп-крем із зеленого горошку 
Green pea cream soup 

Суп вершково-сирний 
Cream cheese soup

Борщ із мармуровою яловичиною
Borsch with marbled beef

380

280/60

300/75

280

300

250/50

580

350 

280

290

350

340

ПЕРШІ СТРАВИ / SOUPS

Креветки Caridea Прованс 
Shrimps Caridea Provence

Кокот з мідій
Cocotte of mussels

Філе осетра та крем із батата
Sturgeon fillet and sweet potato cream

Лосось в соусі том ям та скоринкою теріякі 
Salmon in tom yam sauce and teriyaki crust

Риба, запечена в солі
Salt-baked fish

220/60

340

275/65

250/35

200/8/40

780

420

540

590

620

СТРАВИ З РИБИ / FISH DISHES



Дорадо
Dorado

Сібас 
Sea bass

100

100

240

240

СТРАВИ НА ВОГНІ /
BARBECUE DISHES

РИБА ТА МОРЕПРОДУКТИ(ВАГОВА СТРАВА) /
FISH AND SEAFOOD (BY WEIGHT)

Філе міньйон в міруар з картоплею конфі 
Filet mignon in miraiar with confit potatoes

Медальйони зі свинини та карамелізованими фісташками
Pork medallions with caramelized pistachios

Руладен з курячого філе з фуагрою та гранатовим глясе 
Chicken roulade with foie gras and pomegranate glace

Качина грудка су-від з карамелізованою грушею
Duck breast sous vide with caramelized pear

Язик яловичий, томлений з грибами
Stewed beef tongue with mushrooms

250/150

180/100

230/170/30

180/50/30

190/100

780

380

740

540

480

М'ЯСНІ СТРАВИ / MEAT DISHES



Вареники з осетрини та копченим крем-сиром 
Sturgeon dumplings with smoked cream cheese

Ризото з білими грибами 
Risotto with porcini mushrooms

Фетучіні фруті ді маре
Fettuccini fruiti di mare

Карбонара
Carbonara

Картопля гратен Дофінуа
Potatoes gratin Dauphinois 

Овочі, запечені в хоспері
Josper-roasted vegetables

200/130

200

310

270

210/70

200

290

280

480

320

190

220

ГАРНІРИ ТА ПАСТИ / SIDE DISHES

Рібай Вогю (Австралія)
Australian Rib-eye steak Wagyu 

Рібай стейк (Америка) 
American rib-eye steak

Рібай стейк (Україна)
Ukrainian rib-eye steak

100

100

100

1500

780

570

М'ЯСНІ СТРАВИ (ВАГОВА СТРАВА) /
MEAT DISHES (BY WEIGHT)



Шоколадно-горіхове
Chocolate and nuts

Ваніль та сицилійській апельсин
Vanilla and blood(Sicilian) orange 

Чорниця з дорблю
Bilberry and dorblu

50

50

50

80

80

80

МОРОЗИВО /ICE CREAM

Ківі-яблуко-м’ята
Kiwi-apple-mint

Груша -обліпиха -імбир
Pear- sea buckthorn-ginger

Мандарин-лимон-бергамот-вербена
Tangerine-lemon-bergamot-verbena

50

50

50

80

80

80

СОРБЕТИ / SORBETS

Чорний ліс
Black forest 

Ферреро Роше
Ferrero Rocher 

Лимонно м'ятний мус 
Lemon mint mousse

Медівник 
Honey pot 

180

90

110

180

290

260

250

240

ДЕСЕРТИ /  DESSERTS






