
КАВОПЕРЕРВA  

150 

 "BANKHOTEL"  

Вода у кулері

Чай пакетований в асортименті

Кава

Молоко

Лимон

150 ml

1 шт

20-50ml 

75 ml

5g

На основі позицій з нашого фуршетного меню ми з радістю підберемо індивідуальне 
рішення кейтерингу для вашої кавоперерви.

Ми допоможемо створити ідеальне частування для кавоперерви, 
обравши найкраще з нашого фуршетного меню

З позицій з "Фуршетного меню" можна сформувати індивідуальний варіант кейтерингу

Холодні закуски

Шот гаспачо з тигровими креветками

Парма з грушею

Парма з динею

Українська канапка з картоплею та молодим оселедцем

Канапка з салом, гірчицею та корнішонами

Тарталетка з олів’є, перепелиним яйцем та червоною ікрою

Мінікруасан з салатом та креветки в рожевому соусі

Мінікруасан з жанбон бланк (шинка, помідор, салат)

Еклер з курячим паштетом та карaмeлізованою цибулею

Рулет (шпинат, лосось, крем-сир)

Солений чизкейк з лососем

Брускета з помідором та базиліком

Брускета з печеним болгарським перцем та анчоусами

Брускета з крем-цукіні та тигровими креветками

Брускета з гуакамоле та лососем гравлакс

Трамезіні з шинкою та грибами

Трамезіні з руколою та лососем

Англійський сендвіч з огірком та салямі

Брошета з фетою та маслинами

Брошета з помідорами чері та бебі моцарелою

Брошета з сиром брі та полуницею
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Звертаємо увагу:  
Сервісне обслуговування становить 10% 
від вартості замовлення.



Гарячі закуски

Брошета з овочами гриль

Брошета з лососем гриль

Брошета з креветкою гриль

Брошета з яловичиною гриль

Брошета зі свининою гриль

Тірольський штрудель з шинкою, сиром та грибами

Кіш Лорен з беконом

Кіш Лорен з овочами

Кіш Лорен з шпинатом та лососем

Крок месьє

Овочі в темпурі

Куряче філе в темпурі

Тигрова креветка в темпурі

Мініпіца «Чотири сири»

Рафаело з лососем та майонезом із юзу

Пиріг з куркою та грибами

Міні-піца з шинкою та грибами

Рол із сосискою та карамелізованою цибулею

Неаполетанська запіканка у фритюрі

Піцета «Маргарита»
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З позицій з "Фуршетного меню" можна сформувати 

індивідуальний варіант кейтерингу

Тістечко фісташка-маракуйя

Львівський сирник з родзинками

Кекс із солоною карамеллю в молочному шоколаді

Тістечко «Захер» в чорному шоколаді

Міні чизкейк малиновий

Міні чизкейк з малиновим желе

Наполеон

Медівник 

Міні даніш з родзинками

Міні даніш з шоколадом

Кростата з джемом

Тістечка
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Звертаємо увагу:  
Сервісне обслуговування становить 10% 
від вартості замовлення.



Штрудель яблучний

Штруделі
40 60

Тарти
Міні тарт з свіжими фруктами

Міні тарт з шоколадом та солоною карамеллю
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40
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Шу
Шу фісташкове

Шу з фундуком та малиною

35
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Веріни
Ванільна пана кота з малиною

Чіа з кокосом та ананасом

Шоколадний мус із вишнею

Тирамісу
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Макаруни
Лимонний

Малиновий

Солона карамель
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Шоколадні цукерки
Кавова

Кокосова

Солона карамель
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Мармелад
100

100

60
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Профітролі

Апельсин

Ягідний

30

30

40

40

Шоколадний

Ванільний

Біскотті
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100
100
100
100
100

60
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Апельсиновий мадлен

Шоколадний брауні

Кантучіні з мигдалем

Палете з родзинками

Бачі ді дама

Маршмелоу маракуйя

Мафіни
Ваніль-апельсин

Шоколадний

40

40

25

25

Звертаємо увагу:  Сервісне обслуговування становить 10% від вартості замовлення.


