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FINANCISR

patieri

by BANKHOTEL

CANDY BAR

MEHIO TOPTIB

[ITOKOJAL-BUIIHA

LLlokoAQAHMV 3QBAPHM BICKBIT, COKOBUTE
BULLIHEBE KOMIMOTE, HKHI LLIOKOAQAHNN |
BULLIHEBUV MYCUW TA OKCQAMUT OB

rQHALL i3 MOAOYHOIO LLIOKOAQAY

1 000 TPH/KT

MAHTO-MAPAKVYI A

MaHroswvi GICKBIT, HiXXHWA My C
MQHrO-MQpPAKyVisl, COKOBUTE €K30TUYHe
KOMIMOTEe TA Aerkuvi FaAHALL KpeM-Yi3

1200 TPH /KT

CHIKEPC

LLlokoraaHM 3aBapHMYV BICKBIT, TSIry4da
COAOHQ KQpaMeAb 3 QPAXICOM, HKHWA
rQHALL i3 MOAOYHOI O LLIOKOAQAY TAQ AErKuvi
Kpem-di3

1 000 TPH/KT

LliHa 3al kr Topra BKA3aHA 6&3 ASKOpY TA MNOKPUTTS™




FINANCI%R

by BANKHOTEL

CANDY BAR

MEHIO TOPTIB

KOKOC

Mur.aaAbHVE GICKBIT, HXKHWVT KOKOCOBUM MY C
| HQCWYEHVI MY C i3 YOPHOIO LLIOKOAQAY,
AQMOBHEHI MONYHWHYHVIM KIONI

TA KOKOCOBVIM XPYCTOM

1200 TPH /KT

TIPAMICY

HixkHe TipaMicy 3 KpemMoM MACKQPIroHe,
KQBOBVIMW CABOSIDA] TAQ KAKAO, HATXHEHHE
CIMEeVIHMM peLerTomMm 6peHALLIepa
Stefano Antoniolli

1200 TPH /KT

ATIOHUU

Hi>kKHWM MOAYHWYH MY C, SICKOABE KIOAI 3i
CMOPOAVHW TA MOBITPSIHNYV MY C i3
MOAOYHOIO LLIOKOAQAY., AOMOBHEHI
LLUIOKOAQAHVIM MPAAIHE XPYCTOM |
LLIOKOAQAHOKO MOANEH

1200 TPH /KT

@ SAFIE

LliHa 3al kr Topra BKA3aHA 6&3 ASKOpY TA MNOKPUTTS™




FINANCI%R

by BANKHOTEL

CANDY BAR

MEHIO TOPTIB

MAKAPOH

Topr, 3i6paHMVi i3 HKHMX MAKQPYHIB, AL
KOXXEH YHIKQAbHW TA 3AALLIAE 30 COBOO
HIDKHWIV MU AQAEBUV MTIC ASICMAK

1 890 TPH/IIT

‘4 TI'dHA BUIIHA

LLlokoraAHWV 3aBAPHMV BICKBIT i3 KDEeMOM
HQ BAPEHIV 3ryLueHLi 3 Kakao 1a
HACK4YeHOO 6pEHA-BULLIHEO

1000 TPH/KT

@ IAFE

LliHa 3al kr Topra BKA3aHA 6&3 ASKOpY TA MNOKPUTTS™




FINANCI%R

by BANKHOTEL

CANDY BAR

MEHIO TOPTIB

HAITOJEOH

XPYCTKi AVMCTKOBI KOPXKI 3 HIDKHM
LNTPYCOBUM KPEMOM i3 AOAQBAHHSIM AIKepy
Cointfreau, LLO CTBOPKOKOTb TON CAMV
KAQCUYHWA CMQAK I3 A NIKQTHVIM BEPLLIKOBUM
MicC ASICMQKOM

1 000 TPH /KT

MEIOIBHNK

HacuyeHi MeAoBi KOpXKi'y MOEAHAHHI 3
HIXXHM CMETAHKOBUM KPEMOM, LLIO HaAQ€E
M SIKOrO AOMALLIHBOrO TA BUPA3HOrO CMAKy

1000 TPH/KT

@ IAFE

LliHa 3al kr Topra BKA3aHA 6&3 ASKOpY TA MNOKPUTTS™




FINANCIER — uenpo ascepru, sikiBArAiAQKTb YHIKAABHO TA

[TOKPUTTS:

BENIOP

ASEPKANBHA TNA3YP
LLIOKONAAHVIVI TAHALLI

KPEM UI3 TAHALLI

BIJIBITE BAPIAHTIB OEKOPYBAHHA CONTACT US
INST: SAFE.RESTAURANT.LVIV +38 067 297 51 15

CANDY BAR

MEHIO TOPTIB
— 0 —

[O3KPUBAIOTCST FAMBOKMM | 36QNQHCOBAHVM
CMQAKOM. KOXEH eneMeHT TyT Mpautoe Ha 6AAQHC:
BiA MEePLLOro yKyCy AQ MiC ASICMAKY.

*rak cmakye nobos by BANKHOTEL

BAPIAHTHNU OEKOPY

@ :MMHE

FINANCI&R
St BANKHOTEL

by BANKHOTEL




CANDY BAR

MEHIO
—_ e —

TICTEYKA

OICTAIIKA-MAPAKY{

OcHoBa 3 6iA0Oro LLOKOAQAY, KPEM 3
QICTALLIKAMM, KPEM 3 MAPAKYI, MAMAQABHINA
GICKBIT XY CTKNV KOKOC

MAJTVHOBUMU YI3-KEWK

Mur.aaresnvi GICKBIT i3 KODEMOM i3 KPEM-
CUpY TA rpeubkoro Morypry, MAAMHOBUM
KeAe TA MOKPUTTIM i3 BIAOrO LLIOKOACLY i3
Ccyb6AMOBAHOKO MAAMHOK

100 2 50 G

KEKC COJTOHA KAPAMEIJIb

Kekc 3 QyHAYKOM rpOCOYEHMA LYKDOBUM
CUPOrOM 3 BAHIAND, CONEHA KOPAMEANL TA
MOKPUTTSI 3 MOAOYHOIO LLIOKOAQAY 3
@YHAYKOM

100 2 60 G

SAXEP B HOPHOMY HNIOKOJIALI

LLlokoAaaHMv BICKBIT i3 QBPKOCOBM AKEMOM,
MOKPUT I 64% YOPHVIM LLIOKO AQLAOM

100 2 65 G g

@ SAFIE BAINKI-C




CANDY BAR

MEHIO
—_ e —

TICTEYKA

MIHI YI3-KEWK

KAQCUYHM Yn3Kkevik 3 MoryproMm 1a
KpEM-CUPOM, MICOYHOK KPUXT OO TA TOHKVM
LGP OM MAAHOBOIO XeAe

70 2 65 G

JIbBIBCbKUIW CUPHUK

KAQCUdHWM CUPHVK 3 AOMALLIHBOIO CUPY,
LeApy arneAbCUHy, POAMHOK TA AMIMOHY

110 2 60 G

MEIOIBHMWK

Hi>kHI Me.A0BI KOPXKi 3
CMETAHKOBUMM LLIQPAMM

1 55 2 50 G

HAITOJTEOH

TOHEeHbKI KOpPXKi 3i LLIQP MM
3QBAPHOro BAHIABHOIO Kpemy

55 2 50 G

@ SAFIE BAINKI-C




CANDY BAR
MEH IO

[TPODITPOIJII

BaHIiAbHWV TA LLIOKOAQAHWV 3QBAPHI KDEMM
BKOUT I HDKHVIM 3QBQPHVIM TICTOM

40 2 30 G

my ¢YHIAVYK

QDyHAYKOBMA raHALL, 3ABAPHE TiCTO
TA KPAKEAH

75 2 35 G

My dICTAIIKA

QicTaLLKOBMV rQHALL, 3QBAPHE TICTO
TA KPAKEAIH

75 2 35 G

KPOCTATA 3 JDKEMOM e

Mwuraasese ricovyHe TicTo,
Qb6PUKOCOBUI AKEM

40 2 50 G

BANKHOTEL

@ JAFE




CANDY BAR

MEHIO

MIHI TAPT 3 JIICOBUMMHN ATOJAMU

; KaacuyHe riicoyHe TiCTO 3 KpeEMOM
w. N Hamenaka ra CBiXuMM SIroAaMm
P

b 852 40 G

MIHI TAPT IMOKOJTIAL-COJIOHA
KAPAMEIJb

KaacuyHe riicodHe TiCTO, COAEHA KQPAMEAb,
LLIOKOAQAHWV FOHALLI TA XPYCTKI ropixm

65 2 40 G

ABJIVUHUUW WTPYOEJD

TicTo @inno, I6AYKQ TYLLKOBAHI 3 QpOMATOM
KopwLyi, i3KOM TA KEAPOBVIMU FOPILLIKAMM

60 2 40 G
MA®IH
BaHinb - arie AbCviH T HACUYEHWIA LLIOKOAQLA,
25 2 40 G

@ SAFIE BAINIK -




CANDY BAR

MEHIO
—_ e —

BEPIHUN

BAHIJIBHA ITAHAKOTA 3 MAJIMHOIO

Hi>kHi BepLLKW 3 SIKICHOKD BAHIANO BKPUTI
MAAVIHOBUM KIOAI TQ SIFO MM

60 2 60 G

YIA 3 KOKOCOM TA AHAHACOM

Yia HacuiyeHe KOKOCOBVIM MOAOKOM TQ BKPUTE
OHAHACOBUM KIOAI

60 2 60 G

IMMOKOJNAOHUNM MYC I3 BUIIHEIO

LLIOKOAQAHNVE MYC HQCUHYEHV YOPHUM
LLIOKOAQAOM 64% TQ BKPUT UV MOSIHAM KFOAI
HQ OCHOBI CTUIAOI BULLIHI

60 2 60 G

TIPAMICY

CaBosip A MPOCOYeHe KAaBOK 3 POMOM
TA BKPUTI KDEMOM 3 MACKQPIOHE

70 2 60 G

@ SAFIE BAINKI-C




CANDY BAR

MEHIO

OTAHINI 3 POA3BUHKAMU TA
LIOKOJIAIOM

/\MICTKOBE TICTO, 3ABAPHW Kpem
3 POASVIHKAMM TQ LLOKOAQ,AOM

35 2 35 G

ATIEJIBCUHOBUN MAJLJNEH

DpaHLy3bkni BICKBIT 3 A0AQBAHHSIM Qe AbLCMHOBOT Lie.AoM

60 2 100 G

IMIOKOJNTAOHUUW BPAVHI

Ha ocHOBI YOpHOro LLokoAasy 64%
3 BOAOCBKVIM FOpPIXOM

140 2 100 G

BAUI 11 TAMA

Muraasese ricoyHe TIiCTO 3 MNP OCAOVIKOK
YOPHOIO LLIOKOAQAY

90 2 100 G

@ SAFE BAINK - C




CANDY BAR

MEHIO

[TAJTJETTE 3 POA3NUHKAMMU

XpyCTKke 1A HiXKHE BAHIAbHE MeYYBO 3 POASNHKAMM

90 2 100 G

KAHTVYYIHI 3 MUTJAJIEM

XpyMKe TQ HACHYEHE MEUYMBO LLEAOO BCUMAHE MUTAJAEM

80 2 100 G 5'

‘\‘
N MAPIIMEJIOY

«
» ) L apoOMATOM MAPAKYI TA BAHIAI

90 2 100 G

MAKAPOH
/VIMOH, MAAVIHQ T COAOHA KQPAMeAb

70 2 25 G

@ SAFIE BANK -




CANDY BAR

MEH IO
— —
MAPMEJIAT
AreAbCUH
1 60 2 100 G
OYKEPKA
Kasa - pyHAyK
50 2 11 G
[IVYKEPKA
Kokoc - pom MAPME A
50 2 10 G A
Siroaa
60 2 100 G
OHYKEPKA
CoAoOHA KapAMeEAb TA MAHIO
50 2 14 G

*KOPIIYCHI OUYKEPKNW BIIACHOTI'O BUPOBHUWITBA

@ SAFE BANK



	МЕНЮ ТОРТІВ
	Шоколадний заварний бісквіт, соковите вишневе компоте, ніжні шоколадний і вишневий муси та оксамитовий ганаш із молочного шоколаду
	Манговий бісквіт, ніжний мус  манго-маракуйя, соковите екзотичне компоте та легкий ганаш крем-чіз
	Шоколадний заварний бісквіт, тягуча солона карамель з арахісом, ніжний ганаш із молочного шоколаду та легкий крем-чіз

	CANDY BAR
	ШОКОЛАД-ВИШНЯ
	1 000 ГРН/КГ

	МАНГО-МАРАКУЙЯ
	1 200 ГРН/КГ

	СНІКЕРС
	1 000 ГРН/КГ
	МЕНЮ ТОРТІВ
	Мигдальний бісквіт, ніжний кокосовий мус і насичений мус із чорного шоколаду, доповнені полуничним кюлі  та кокосовим хрустом
	Ніжне тірамісу з кремом маскарпоне, кавовими савоярді та какао, натхненне сімейним рецептом бренд-шефа  Stefano Antoniolli
	Ніжний полуничний мус, яскраве кюлі зі смородини та повітряний мус із молочного шоколаду, доповнені шоколадним праліне хрустом і шоколадною мадлен



	CANDY BAR
	КОКОС
	1 200 ГРН/КГ

	ТІРАМІСУ
	1 200 ГРН/КГ

	ЯГІДНИЙ
	1 200 ГРН/КГ
	МЕНЮ ТОРТІВ
	Торт, зібраний із ніжних макарунів, де кожен унікальний та залишає за собою ніжний мигдалевий післясмак
	Шоколадний заварний бісквіт із кремом на вареній згущенці з какао та насиченою бренді-вишнею



	CANDY BAR
	МАКАРOН
	1 890 ГРН/ШТ

	ПʼЯНА ВИШНЯ
	1 000 ГРН/КГ
	МЕНЮ ТОРТІВ
	Хрусткі листкові коржі з ніжним  цитрусовим кремом із додаванням лікеру Cointreau, що створюють той самий класичний смак із делікатним вершковим післясмаком
	Насичені медові коржі у поєднанні з ніжним сметанковим кремом, що надає м’якого домашнього та виразного смаку



	CANDY BAR
	НАПОЛЕОН
	1 000 ГРН/КГ

	МЕДІВНИК
	1 000 ГРН/КГ


	CANDY BAR
	МЕНЮ ТОРТІВ
	FINANCIER
	— це про десерти, які виглядають унікально та розкриваються глибоким і збалансованим смаком. Кожен елемент тут працює на баланс: від першого укусу до післясмаку.
	*так смакує любов by BANKHOTEL

	ВАРІАНТИ ДЕКОРУ
	БІЛЬШЕ ВАРІАНТІВ ДЕКОРУВАННЯ  INST: SAFE.RESTAURANT.LVIV
	CONTACT US +38 067 297 51 15


	CANDY BAR
	МЕНЮ
	ТІСТЕЧКА
	ФІСТАШКА-МАРАКУЯ
	100 ₴ 35 G
	МАЛИНОВИЙ ЧІЗ-КЕЙК
	100 ₴ 50 G
	КЕКС СОЛОНА КАРАМЕЛЬ
	100 ₴ 60 G
	ЗАХЕР В ЧОРНОМУ ШОКОЛАДІ
	100 ₴ 65 G


	CANDY BAR
	МЕНЮ
	ТІСТЕЧКА
	МІНІ ЧІЗ-КЕЙК
	70 ₴ 65 G
	ЛЬВІВСЬКИЙ СИРНИК
	110 ₴ 60 G
	МЕДІВНИК
	55 ₴ 50 G
	НАПОЛЕОН
	55 ₴ 50 G


	CANDY BAR
	МЕНЮ
	ПРОФІТРОЛІ
	40 ₴ 30 G
	ШУ ФУНДУК
	75 ₴ 35 G
	ШУ ФІСТАШКА
	75 ₴ 35 G
	КРОСТАТА З ДЖЕМОМ
	40 ₴ 50 G

	CANDY BAR
	МЕНЮ
	МІНІ ТАРТ З ЛІСОВИМИ ЯГОДАМИ
	85 ₴ 40 G
	65 ₴ 40 G
	ЯБЛУЧНИЙ ШТРУДЕЛЬ
	60 ₴ 40 G
	МАФІН
	25 ₴ 40 G
	МІНІ ТАРТ ШОКОЛАД-СОЛОНА  КАРАМЕЛЬ

	CANDY BAR
	МЕНЮ
	ВЕРІНИ
	ВАНІЛЬНА ПАНАКОТА З МАЛИНОЮ
	60 ₴ 60 G
	60 ₴ 60 G
	ШОКОЛАДНИЙ МУС ІЗ ВИШНЕЮ
	60 ₴ 60 G
	ТІРАМІСУ
	70 ₴ 60 G
	ЧІА З КОКОСОМ ТА АНАНАСОМ


	CANDY BAR
	МЕНЮ
	35 ₴ 35 G
	60 ₴ 100 G
	ШОКОЛАДНИЙ БРАУНІ
	140 ₴ 100 G
	БАЧІ ДІ ДАМА
	90 ₴ 100 G
	ДАНІШ З РОДЗИНКАМИ ТА ШОКОЛАДОМ
	АПЕЛЬСИНОВИЙ МАДЛЕН

	CANDY BAR
	МЕНЮ
	90 ₴ 100 G
	80 ₴ 100 G
	МАРШМЕЛОУ
	90 ₴ 100 G
	70 ₴ 25 G
	ПАЛЕТТЕ З РОДЗИНКАМИ
	КАНТУЧІНІ З МИГДАЛЕМ
	МАКАРOН

	CANDY BAR
	МЕНЮ
	МАРМЕЛАД

	60 ₴ 100 G
	50 ₴ 11 G
	ЦУКЕРКА

	50 ₴ 10 G
	60 ₴ 100 G
	ЦУКЕРКА

	50 ₴ 14 G
	*КОРПУСНІ ЦУКЕРКИ ВЛАСНОГО ВИРОБНИЦТВА
	ЦУКЕРКА
	МАРМЕЛАД



